Załącznik nr 1

S Z C Z E G Ó Ł O W Y   O P I S   P R Z E D M I O T U   Z A M Ó W I E N I A

1. Wykonawca zobowiązany jest do:
a) Wydawania posiłków pacjentom dwóch oddziałów korzystających ze stołówki Szpitalnej, średnio 70 osób:
· Oddział Psychiatryczny Rehabilitacyjny

· Oddział Psychiatryczny Ogólny II
Wydawanie polega na nałożeniu posiłku i wydaniu go pacjentowi w „okienku wydawalni” kuchennej. Pacjenci odnoszą brudne naczynia do „okienka zmywalni” mieszczącej się w pomieszczeniach dzierżawionej kuchni.

Mycie i dezynfekcja naczyń po pacjentach leży po stronie Wykonawcy i na jego koszt.

Zamawiający nie zapewnia środków czystości.
Sprzątanie stołówki po każdym posiłku leży po stronie i na koszt Zamawiającego.

b) Wydanie posiłków pracownikowi Szpitala, po uprzedniej kontroli ilości i jakości wydawanych posiłków przeprowadzonej przez pracownika Szpitala, dla średnio 23 pacjentów przebywających na oddziale:
· Psychiatrycznym Ogólnym III.
Wydawanie polega na przygotowaniu odpowiedniej ilości posiłków i talerzy, oraz wydaniu ich pracownikowi oddziału w „okienku wydawalni” kuchennej, który dokonuje kontroli ilości i jakości posiłków. Posiłki wydawane są pacjentom przez pracownika oddziału.

Brudne naczynia przekazywane są przez pracownika oddziału do „okienka zmywalni” mieszczącej się w pomieszczeniach dzierżawionej kuchni.

Mycie i dezynfekcja naczyń po pacjentach leży po stronie Wykonawcy i na jego koszt.

Zamawiający nie zapewnia środków czystości.

c) Wydania posiłków za pośrednictwem windy kuchennej, po uprzedniej kontroli ilości                i jakości wydawanych posiłków przeprowadzonej przez pracownika Szpitala, na trzy oddziały, dla średnio 65 pacjentów, przebywających na oddziałach:
· Psychiatrycznym Ogólnym I

· Leczenia Zespołów Abstynencyjnych dla Uzależnionych od Alkoholu 

· Leczenia Zespołów Abstynencyjnych dla Uzależnionych od Środków Psychoaktywnych
Wydawanie polega na przygotowaniu odpowiedniej ilości posiłków. Powiadomieniu pracownika oddziału o gotowości do przeprowadzenia kontroli ilości i jakości posiłków. Po kontroli, pracownik Wykonawcy wydaje posiłki na oddział za pośrednictwem windy kuchennej. Posiłki wydawane są pacjentom przez pracownika oddziału.

Mycie i dezynfekcja naczyń po pacjentach leży po stronie Zamawiającego i na jego koszt i odbywa się w kuchenkach oddziałowych.

Zamawiający zapewnia środki czystości.

d) Dostarczenia posiłków do Ośrodka Psychiatrycznej i Odwykowej Opieki Zdrowotnej               w Legnicy do kuchni Zamawiającego, dla średnio 26 pacjentów przebywających na oddziale:
· Leczenia Uzależnień
Wydawanie polega na przygotowaniu odpowiedniej ilości posiłków, odpowiednim przygotowaniu ich do transportu i przewiezieniu do kuchenki oddziałowej w Legnicy, przy ul. Chojnowskiej 81. Pracownika oddziału przeprowadza kontrolę ilości i jakości posiłków, po czym dokonuje ich odbioru od kierowcy Wykonawcy. Posiłki wydawane    są pacjentom przez pracownika oddziału.

Mycie i dezynfekcja pojemników, termosów w których dostarczane są posiłki, oraz naczyń po pacjentach leży po stronie Zamawiającego i na jego koszt i odbywa się                     w kuchence oddziałowej. Czyste pojemniki i termosy zwracane są przy następnej dostawie posiłków.

Zamawiający zapewnia środki czystości.
e) Dostarczania do Ośrodka Psychiatrycznej i Odwykowej Opieki Zdrowotnej w Legnicy do kuchenki oddziałowej, racji żywieniowych w postaci suchego prowiantu dla średnio 27 pacjentów Oddziału Dziennego Psychiatrycznego – racja wydawana jest raz dziennie przez pracowników Zamawiającego.
2. Najczęściej stosowane diety to dieta lekkostrawna, dieta cukrzycowa i dieta wątrobowa.

Ilość pacjentów korzystających z diet jest bardzo zróżnicowana, zazwyczaj jest to około 450 osób miesięcznie.
3. Ilość obiadów sprzedawanych przez obecnego Wykonawcę dla pracowników i ich rodzin:
około 50 posiłków miesięcznie
4. Odpady:
· Wywóz i utylizacja odpadów pokonsumpcyjnych leży po stronie Wykonawcy.

· Odpowiedzialność za wywóz i utylizację odpadów komunalnych leży po stronie Zamawiającego. Zamawiający odpady komunalne gromadzi w sposób nieselektywny.
5. Przejęcie kuchni musi nastąpić „w ruchu” w godzinach nocnych, bez wstrzymywania pracy kuchni. 
· w dniu 31 grudnia 2017r. - posiłki wydaje dotychczasowy Wykonawca;
· w dniu 1 stycznia 2018r. - posiłki wydaje „nowy” Wykonawca.
6. Jedyne urządzenie będące na stanie kuchni i podlegające Dozorowi Technicznemu to dźwig kuchenny - koszty jej eksploatacji ponosi Zamawiający. 

Obecnie używane kotły warzelne są własnością obecnego Wykonawcy i on ponosi pełne koszty i odpowiedzialność za ich eksploatację.
